
N I G I R I     

2  P I È C E S2  P I È C E S

Thon rouge AkamiThon rouge Akami  26  26
Akami red tunaAkami red tuna

Thon toroThon toro  32  32
Toro tunaToro tuna

SérioleSériole  28  28
HamachiHamachi

SaumonSaumon  19  19
SalmonSalmon

BarBar  22  22
Sea bassSea bass   

A S S O R T I M E N T   Hors premiumHors premium

5 pièces5 pièces 59 59
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Edamame, sel de shiso & kombuEdamame, sel de shiso & kombu  12  12
Edamame beans, shiso salt & kombuEdamame beans, shiso salt & kombu

Soupe misoSoupe miso  16  16
Miso soupMiso soup

Tempura de maïs, mayonnaise citron vertTempura de maïs, mayonnaise citron vert  18  18
Corn tempura, lime mayonnaiseCorn tempura, lime mayonnaise

Galette de thon, tarama truffé Galette de thon, tarama truffé 3232
Crispy tuna toast, truffled taramaCrispy tuna toast, truffled tarama

Tempura de rock shrimp, mayonnaise épicéeTempura de rock shrimp, mayonnaise épicée 28 28
Rock shrimp tempura, spicy mayonnaiseRock shrimp tempura, spicy mayonnaise

Riz croustillant : Toro épicé / Wagyu, wasabiRiz croustillant : Toro épicé / Wagyu, wasabi 30 / 54 30 / 54
Crispy rice   Spicy toro  / Wagyu, wasabiCrispy rice   Spicy toro  / Wagyu, wasabi
        
  

Caviar Osciètre Impérial de Sologne - «Maison Revka» Caviar Osciètre Impérial de Sologne - «Maison Revka» 50g : 30050g : 300
 125g : 700 125g : 700
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MA K I  6  P I È C E S 6  P I È C E S

Maki thon épicéMaki thon épicé  38  38
Spicy tuna Spicy tuna 

Maki saumon, avocatMaki saumon, avocat  28  28
Salmon, avocadoSalmon, avocado

Maki crevette tempuraMaki crevette tempura  28  28
Panko prawnPanko prawn

Maki black codMaki black cod  36  36
Black codBlack cod

Maki végétarienMaki végétarien  24  24
VegetarianVegetarian

Maki King CrabMaki King Crab  46  46
King CrabKing Crab

Maki WagyuMaki Wagyu  65  65
Wagyu BeefWagyu Beef

S A S H I M I   3  P I È C E S  3  P I È C E S

Thon rouge AkamiThon rouge Akami  32  32
Akami red tunaAkami red tuna

Thon toroThon toro  36  36
Toro tunaToro tuna

SérioleSériole  30  30
HamachiHamachi

SaumonSaumon  24  24
SalmonSalmon

BarBar  26  26
Sea bassSea bass  
A S S O R T I M E N T
9 pièces9 pièces 79 79

N I G I R I  P R E M I U M

Wagyu & foie grasWagyu & foie gras 42 42
Wagyu & foie grasWagyu & foie gras

Wagyu & caviar Osciètre Wagyu & caviar Osciètre 6464  
Wagyu & Osciètre caviarWagyu & Osciètre caviar

Toro & caviar Osciètre Toro & caviar Osciètre 4949  
Toro & Osciètre caviarToro & Osciètre caviar

King crab & caviar Osciètre King crab & caviar Osciètre 5656  
King crab & Osciètre caviarKing crab & Osciètre caviar

2  P I È C E S2  P I È C E S



Supplément Caviar Osciètre Impérial de Sologne Supplément Caviar Osciètre Impérial de Sologne  30&/5gr 30&/5gr
Supplément truffe melanosporumSupplément truffe melanosporum 25&/5gr 25&/5gr

S A L A D E S

Jeunes poussesJeunes pousses 28 28
Vinaigrette wasabi, edamameVinaigrette wasabi, edamame
Green salad, wasabi dressing, edamame beansGreen salad, wasabi dressing, edamame beans

King crabKing crab  54  54
Mesclun, tobiko, avocat, mizuna, miso yuzuMesclun, tobiko, avocat, mizuna, miso yuzu
King crab salad, tobiko, avocado, mizuna, yuzu misoKing crab salad, tobiko, avocado, mizuna, yuzu miso

Pousses d’épinardsPousses d’épinards  27  27
Poutargue, vinaigrette truffée au yuzu, parmesan, bonite séchéePoutargue, vinaigrette truffée au yuzu, parmesan, bonite séchée
Baby spinach, bottarga, truffled yuzu dressing, Parmesan, bonito flakesBaby spinach, bottarga, truffled yuzu dressing, Parmesan, bonito flakes

Tempura black codTempura black cod  38  38
Salade de choux, sauce sésame, padrónSalade de choux, sauce sésame, padrón
Cabbage salad, black cod tempura, sesame sauce, padrCabbage salad, black cod tempura, sesame sauce, padróónn peppers peppers

T A T A K I , C A R P A C C I O , T A R T A R E S

Tataki de saumonTataki de saumon  29  29
Sésame, poireau, panko croustillantSésame, poireau, panko croustillant
Salmon tataki, sesame, leek, crispy pankoSalmon tataki, sesame, leek, crispy panko

Tataki de thon rouge AkamiTataki de thon rouge Akami  34  34
Sésame blanc, shiso vertSésame blanc, shiso vert
Akami tataki, white sesame, green shisoAkami tataki, white sesame, green shiso

Tataki de WagyuTataki de Wagyu 69 69
Truffe de Bourgogne, daikon yuzuTruffe de Bourgogne, daikon yuzu
Wagyu tataki, Burgundy truffle, yuzu daikonWagyu tataki, Burgundy truffle, yuzu daikon

Carpaccio de Saint-JacquesCarpaccio de Saint-Jacques  36  36
Crème d’Isigny, yuzu, sésame, matchaCrème d’Isigny, yuzu, sésame, matcha
Scallop carpaccio, Isigny cream, yuzu, sesame, matchaScallop carpaccio, Isigny cream, yuzu, sesame, matcha

Carpaccio de poulpeCarpaccio de poulpe  30  30
Oignons rouges, maïs frit, yuzu kosho, dashiOignons rouges, maïs frit, yuzu kosho, dashi
Octopus carpaccio, red onions, crispy corn, kosho yuzu, dashiOctopus carpaccio, red onions, crispy corn, kosho yuzu, dashi

Tartare de doradeTartare de dorade 31 31
Wasabi, yuzu, furikakeWasabi, yuzu, furikake
Sea bream tartare, wasabi, yuzu, furikakeSea bream tartare, wasabi, yuzu, furikake

Tartare de thon toro, crémeux sésame, caviar Osciètre Tartare de thon toro, crémeux sésame, caviar Osciètre  185 185
Toro tuna tartare, creamy sesame, Imperial Sologne Osciètre caviarToro tuna tartare, creamy sesame, Imperial Sologne Osciètre caviar

G Y O Z A  3  P I È C E S 3  P I È C E S

Gyoza volailleGyoza volaille  24  24
Chicken gyozaChicken gyoza

Gyoza WagyuGyoza Wagyu  28  28
Wagyu gyozaWagyu gyoza

Y A K I T O R I   2  P I È C E S  2  P I È C E S

Yakitori poulet, poireaux grillésYakitori poulet, poireaux grillés  24  24
Chicken yakitori, grilled leeksChicken yakitori, grilled leeks

Yakitori poulpe, gingembre épicéYakitori poulpe, gingembre épicé  32  32
Octopus yakitori, spicy gingerOctopus yakitori, spicy ginger

Yakitori WagyuYakitori Wagyu 69 69
Wagyu yakitoriWagyu yakitori



Supplément Caviar Osciètre Impérial de Sologne Supplément Caviar Osciètre Impérial de Sologne  30&/5gr 30&/5gr
Supplément truffe melanosporumSupplément truffe melanosporum 25&/5gr 25&/5gr

P O I S S O N S  &  F R U I T S  D E  M E R

Black cod misoBlack cod miso  55  55
Concombre, daikonConcombre, daikon
Black cod miso, cucumber, daikonBlack cod miso, cucumber, daikon

Poulpe grilléPoulpe grillé 42 42
Beurre miso, piment, gingembreBeurre miso, piment, gingembre
Grilled octopus, miso butter, chiliGrilled octopus, miso butter, chili

BarBar  49  49
Poireau, cébettes tempura, sauce soja, yuzu, huile de sésamePoireau, cébettes tempura, sauce soja, yuzu, huile de sésame
Sea bass, leek, tempura spring onions, soy sauce, yuzu, sesame oilSea bass, leek, tempura spring onions, soy sauce, yuzu, sesame oil

Gambas black tiger Gambas black tiger 3  P I È C E S3  P I È C E S 44 44
Lait de coco, piment, ponzuLait de coco, piment, ponzu
Black tiger prawns, coconut milk, chili, ponzuBlack tiger prawns, coconut milk, chili, ponzu

V I A N D E S

Filet de bœuf Filet de bœuf  51 51
Mayonnaise trufféeMayonnaise truffée
Beef filet, truffled mayonnaiseBeef filet, truffled mayonnaise

Tonkatsu de veauTonkatsu de veau 55 55
Oshinko, poivre sanshoOshinko, poivre sansho
Veal tonkatsu, oshinko, sansho pepperVeal tonkatsu, oshinko, sansho pepper

Coquelet fermier marinéCoquelet fermier mariné 38 38
Ponzu et citron vertPonzu et citron vert
Marinated cockerel, ponzu and limeMarinated cockerel, ponzu and lime

Faux filet de Wagyu Kagoshima A5 Faux filet de Wagyu Kagoshima A5   155  155
Sauce au sésameSauce au sésame
A5 Kagoshima Wagyu sirloin, sesame sauceA5 Kagoshima Wagyu sirloin, sesame sauce

A C C O M P A G N E M E N T S

Riz vapeur Riz vapeur   8  8
Steamed riceSteamed rice

Riz furikakeRiz furikake 14 14
Furikake riceFurikake rice

Broccolinis grillésBroccolinis grillés 22 22
Grilled broccoliniGrilled broccolini

Champignons grillésChampignons grillés  26  26
Grilled mushroomsGrilled mushrooms

Aubergine laquée au misoAubergine laquée au miso  16  16
Miso-glazed eggplantMiso-glazed eggplant

Prix net ttc en euros service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. Origine des viandes France, Allemagne, Hollande, 
Japon. 

La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.



Mille-feuille, vanille grillée, caramel beurre salé miso Mille-feuille, vanille grillée, caramel beurre salé miso  17 17
Mille-feuille, roasted vanilla, miso salted butter caramelMille-feuille, roasted vanilla, miso salted butter caramel

Mangue snackée, épices, sorbet passionMangue snackée, épices, sorbet passion 22 22
Seared mango, spices, passion fruit sorbetSeared mango, spices, passion fruit sorbet

Mūn glacé, matcha, macadamiaMūn glacé, matcha, macadamia 20 20
Iced Mūn, matcha, macadamiaIced Mūn, matcha, macadamia

Perles du Japon, ananas, coco Perles du Japon, ananas, coco  18 18
Tapioca pearls, pineapple, coconutTapioca pearls, pineapple, coconut

Crème brûlée sésame noirCrème brûlée sésame noir  16  16
Black sesame crème brûléeBlack sesame crème brûlée

Tout chocolat Tout chocolat   18  18
All ChocolateAll Chocolate

M O C H I S   3  P I È C E S  3  P I È C E S

Chocolat-noisette, vanille, matcha, sésame noir, coco, mangue Chocolat-noisette, vanille, matcha, sésame noir, coco, mangue 1414
Chocolate-hazelnut, vanilla, matcha, black sesame, coconut, mangoChocolate-hazelnut, vanilla, matcha, black sesame, coconut, mango

G L A C E S  E T  S O R B E T S   3  B O U L E S  3  B O U L E S

Vanille, chocolat, passion, mangue, citron, fruits rouges Vanille, chocolat, passion, mangue, citron, fruits rouges 1414
Vanilla, chocolate, passion fruit, mango, lemon, red berriesVanilla, chocolate, passion fruit, mango, lemon, red berries

Les tables Paris SocietyLes tables Paris Society
Gigi Rigolatto - BeauCoCo - Girafe - Monsieur Bleu - House of Louie - Perruche - Gigi Rigolatto - BeauCoCo - Girafe - Monsieur Bleu - House of Louie - Perruche - 

Il Bambini Club - Le Piaf - Bonnie - Mondaine - Dar Mima - Maison Revka - Laurent - Il Bambini Club - Le Piaf - Bonnie - Mondaine - Dar Mima - Maison Revka - Laurent - 
Maxim’s - Baronne - Bistrot Minim’s - Le Pompon - Le Grand VéfourMaxim’s - Baronne - Bistrot Minim’s - Le Pompon - Le Grand Véfour
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