
Pour commencer 
 
Soupe miso

Entrées 

Tataki de thon rouge, sésame blanc, jalapeño

Maki Chu-toro

Yakitori de champignons, sauce ponzu

California rolls saumon, avocat

Gyoza volaille, sauce yuzu kosho rouge

Jeunes pousses, vinaigrette wasabi, edamames

Plat 
Accompagné d’un riz blanc 

Filet de bœuf, mayonnaise truffée

Black cod miso, radis daikon

Coquelet fermier mariné, ponzu, citron vert

Aubergine laquée au miso

M E N U  D É J E U N E R M E N U  D É J E U N E R 

Lundi - Vendredi 

DEUX ENTRÉES ET UN PLAT 55€DEUX ENTRÉES ET UN PLAT 55€
TROIS ENTRÉES ET UN PLAT 65€TROIS ENTRÉES ET UN PLAT 65€

Prix net TTC en euros service inclus. 
La liste des allergènes est disponible sur demande.



To start 
 
Miso soup

Starters 

Red tuna tataki, white sesame, jalapeño

Chu-toro maki

Mushroom yakitori, ponzu sauce

Salmon and avocado california rolls

Chicken gyoza, red yuzu kosho sauce

Green salad, wasabi sauce, edamame beans

Main course 
Served with white rice 

Beef fillet, truffled mayonnaise

Miso black cod, daikon radish

Marinated cockerel, ponzu, lime

Miso eggplant

L U N C H  M E N U L U N C H  M E N U 

Monday - Friday 

TWO STARTERS AND ONE MAIN COURSE 55TWO STARTERS AND ONE MAIN COURSE 55€€
THREE STARTERS AND ONE MAIN COURSE 65THREE STARTERS AND ONE MAIN COURSE 65€€

Net price en euros including VAT service included. 
The list of allergens is available on request.




